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Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóów i ochrona przed nimi.....w i ochrona przed nimi.....
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ssąą zagadnienia ochrony przed  szkodnikami zagadnienia ochrony przed  szkodnikami 
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•• Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóów w obiektach niezwiw w obiektach niezwiąązanych z produkcjzanych z produkcjąą

żżywnoywnośścici



BezpieczeBezpieczeńństwo stwo żżywnoywnośścici

ZespZespóółł warunkwarunkóów, ktw, któóre muszre musząą bybyćć spespełłnione nione 

na wszystkich etapach produkcji i transportu na wszystkich etapach produkcji i transportu 

tak, aby nie spowodowatak, aby nie spowodowaćć zagrozagrożżenia dla enia dla żżycia ycia 

i zdrowia konsumenta.i zdrowia konsumenta.



BezpieczeBezpieczeńństwo stwo żżywnoywnośścici

•• Zatrucia i zakaZatrucia i zakażżenia pokarmowe enia pokarmowe -- ok.. 10% populacji ok.. 10% populacji 
krajkrajóów uprzemysw uprzemysłłowionych rocznieowionych rocznie

•• 400 mln przypadk400 mln przypadkóów chorw choróób spowodowanych b spowodowanych 
zatruciami pokarmowymi w cizatruciami pokarmowymi w ciąągu rokugu roku

•• DallesDalles (Oregon, USA), 1984: 751 os(Oregon, USA), 1984: 751 osóób zachorowab zachorowałło o 
po konsumpcji sapo konsumpcji sałłatki skaatki skażżonej onej Salmonella Salmonella 
typhimuriumtyphimurium -- przypadek uwaprzypadek uważżany za atak any za atak 
bioterrorystycznybioterrorystyczny (wsp(wspóólnota lnota RajneeshaRajneesha))



BezpieczeBezpieczeńństwo stwo żżywnoywnośści ci -- PolskaPolska

•• Bakteryjne zatrucia pokarmowe w roku 2003: Bakteryjne zatrucia pokarmowe w roku 2003: 
1649616496

•• Wirusowe i inne zakaWirusowe i inne zakażżenia jelitowe w roku 2003: enia jelitowe w roku 2003: 
80498049

•• 15% zatru15% zatrućć, kt, któórych przyczynrych przyczynąą ssąą papałłeczki eczki 
SalmonellaSalmonella jest powodowanych przez wyroby z jest powodowanych przez wyroby z 
ciastkarniciastkarni



Aktualne problemy zwiAktualne problemy zwiąązane ze spezane ze spełłnieniem nieniem 
w europejskich norm Polsce w europejskich norm Polsce 

bezpieczebezpieczeńństwa stwa żżywnoywnośści (kwiecieci (kwiecieńń 2004)2004)

1006 plac1006 placóówek w 10 nowych pawek w 10 nowych pańństwach czstwach człłonkowskich, z onkowskich, z 
tego 721 w Polsce (dotyczy zaktego 721 w Polsce (dotyczy zakłładadóów produkujw produkująących cych 
żżywnoywnośćść pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcego) dostacego) dostałło dodatkowo 1 o dodatkowo 1 
rok na dostosowanie;rok na dostosowanie;

Ale: 1000 polskich zakAle: 1000 polskich zakłładadóów bw bęędzie mogdzie mogłło produkowao produkowaćć
na unijny rynek (pieczna unijny rynek (pieczęćęć owalna owalna -- produkt europejski);produkt europejski);

Produkty z zakProdukty z zakłładadóów, ktw, któóre uzyskare uzyskałły okresy przejy okresy przejśściowe ciowe 
–– oznaczone pieczoznaczone pieczęęciciąą kwadratowkwadratowąą (produkt krajowy);(produkt krajowy);



SposSposóób zapewnienia dobrej jakob zapewnienia dobrej jakośści ci 
produktu*produktu*

* J. Kośka „Problemy kontroli jakości produkowanej żywności”, Przegl. Piek. Cuk., 10, 2001,



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośścici

W USA i krajach europejskich wysokW USA i krajach europejskich wysokąą jakojakośćść
produktu osiproduktu osiąąga siga sięę poprzez stosowanie w poprzez stosowanie w 
przemyprzemyśśle odpowiednich systemle odpowiednich systemóów, technik, w, technik, 
metod i procedur w procesach produkcyjnych, metod i procedur w procesach produkcyjnych, 
zapewniajzapewniająących odpowiedni stopiecych odpowiedni stopieńń
bezpieczebezpieczeńństwa produkowanej stwa produkowanej żżywnoywnośści = ci = 
systemy zapewnienia jakosystemy zapewnienia jakośścici



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośścici

• GMP GMP -- Dobra Praktyka Produkcyjna;Dobra Praktyka Produkcyjna;

•• GHP GHP –– Dobra Praktyka Higieniczna;Dobra Praktyka Higieniczna;

•• HACCP HACCP –– System Analizy ZagroSystem Analizy Zagrożżeeńń

i Krytycznych Punkti Krytycznych Punktóów Kontroli;w Kontroli;

•• Normy z serii ISO 9000Normy z serii ISO 9000

••TQM TQM –– Kompleksowe ZarzKompleksowe Zarząądzanie dzanie 
JakoJakośściciąą



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośścici

• Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści odnoszci odnosząą sisięę do do 

mikrobiologicznych, chemicznych, fizycznych mikrobiologicznych, chemicznych, fizycznych 

zagrozagrożżeeńń dla zdrowia, ktdla zdrowia, któóre potencjalnie mogre potencjalnie mogąą

wystwystęępowapowaćć w w żżywnoywnośści.ci.

•• Systemy te uzupeSystemy te uzupełłniajniająą sisięę, niekiedy nak, niekiedy nakłładajadająą, , 

obejmujobejmująą wiwięększy lub mniejszy zakres dziakszy lub mniejszy zakres działłaańń..



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści: ci: 
GMP GMP –– Dobra Praktyka ProdukcyjnaDobra Praktyka Produkcyjna

GMP odnosi siGMP odnosi sięę do:do:

•• otoczenia zakotoczenia zakłładu;adu;

•• obszaru produkcji;obszaru produkcji;

•• obszaru pomocniczego przy obszaru pomocniczego przy 

produkcjiprodukcji



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści: ci: 
GMP GMP –– Dobra Praktyka ProdukcyjnaDobra Praktyka Produkcyjna

Powinny byPowinny byćć opracowane pisemne procedury i instrukcje opracowane pisemne procedury i instrukcje 
dotyczdotycząące cace całłego procesu produkcji oraz speego procesu produkcji oraz spełłnione wymagania nione wymagania 
dotyczdotycząące:ce:
•• Zapewnienia bezpieczeZapewnienia bezpieczeńństwa i jakostwa i jakośści stosowanych ci stosowanych 
w produkcji surowcw produkcji surowcóów;w;
•• ZaZałłoożżeeńń konstrukcyjnych i budowlanych;konstrukcyjnych i budowlanych;
•• Doboru odpowiedniego wyposaDoboru odpowiedniego wyposażżenia technicznego i enia technicznego i 
technologicznego;technologicznego;
•• ProcesProcesóów mycia, dezynfekcji i konserwacji maszyn, urzw mycia, dezynfekcji i konserwacji maszyn, urząądzedzeńń, , 
aparatury;aparatury;
•• Stosowania odpowiednich z higienicznego punktu widzenia Stosowania odpowiednich z higienicznego punktu widzenia 
procesprocesóów i operacji technologicznych;w i operacji technologicznych;
•• Przechowywania i obrotu surowcami i gotowymi produktami;Przechowywania i obrotu surowcami i gotowymi produktami;
•• SzkoleSzkoleńń i higieny osobistej personelu;i higieny osobistej personelu;



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści: GMP, GHPci: GMP, GHP

Higieniczne aspekty GMP            GHP. Higieniczne aspekty GMP            GHP. 

Dobra Praktyka Higieniczna jest Dobra Praktyka Higieniczna jest 

pojpojęęciem wciem wężęższym niszym niżż Dobra Praktyka Dobra Praktyka 

Produkcyjna.Produkcyjna.



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści: HACCPci: HACCP

• System HACCP jest specyficznie i bezpoSystem HACCP jest specyficznie i bezpośśrednio rednio 
ukierunkowany na bezpieczeukierunkowany na bezpieczeńństwo stwo żżywnoywnośści.ci.

•• HACCP HACCP –– przenosi ogprzenosi ogóólne wymagania higieniczne lne wymagania higieniczne 
przedstawiane w dokumentach GMP na szczegprzedstawiane w dokumentach GMP na szczegóółłowe, owe, 
dajdająące sice sięę kontrolowakontrolowaćć lub monitorowalub monitorowaćć punkty lub punkty lub 
etapy procesu technologicznego, dotyczetapy procesu technologicznego, dotycząące ce 
bezpieczebezpieczeńństwa produkcji  stwa produkcji  żżywnoywnośści.ci.

•• HACCP HACCP –– charakteryzuje sicharakteryzuje sięę wysokwysokąą specyficznospecyficznośściciąą; ; 
nie monie możżna go bez dokna go bez dokłładnej analizy przenosiadnej analizy przenosićć do do 
rróóżżnych zaknych zakłładadóów produkcyjnych, nawet tej samej w produkcyjnych, nawet tej samej 
branbranżży. y. 



Systemy zapewnienia jakoSystemy zapewnienia jakośści: HACCPci: HACCP

• Identyfikacja zagroIdentyfikacja zagrożżeeńń jakojakośści zdrowotnej, ocena ci zdrowotnej, ocena 
wagi tych zagrowagi tych zagrożżeeńń, ryzyka ich wyst, ryzyka ich wystąąpienia; ustalenie pienia; ustalenie 
śśrodkrodkóów kontroli tych zagrow kontroli tych zagrożżeeńń;;

•• OkreOkreśślenie krytycznych punktlenie krytycznych punktóów kontroli (CCP) w  w kontroli (CCP) w  
celu wyeliminowania lub zminimalizowania zagrocelu wyeliminowania lub zminimalizowania zagrożżeeńń;;

•• Ustalenie dla kaUstalenie dla każżdego CCP wartodego CCP wartośści krytycznych;ci krytycznych;
•• Wprowadzenie systemu monitorowania wartoWprowadzenie systemu monitorowania wartośści  ci  

krytycznych w CCP;krytycznych w CCP;

•• Ustalenie dziaUstalenie działłaańń korygujkorygująących w CCP;cych w CCP;

•• Ustalenie procedur weryfikacji systemu;Ustalenie procedur weryfikacji systemu;

•• Opracowanie dokumentacji systemowejOpracowanie dokumentacji systemowej
i operacyjnej dla HACCP w zaki operacyjnej dla HACCP w zakłładzie.adzie.



A gdzie jest miejsce ochrony przed A gdzie jest miejsce ochrony przed 

szkodnikami?szkodnikami?



Dokumenty miDokumenty mięędzynarodowe FAO/WHOdzynarodowe FAO/WHO

CodexCodex AlimentariusAlimentarius -- RecommendedRecommended InternationalInternational CodeCode
ofof PracticePractice GeneralGeneral PrinciplesPrinciples ofof FoodFood HygieneHygiene, CAC/RCP 1, CAC/RCP 1--
1969, 1969, RevRev. 2 (1985) (Mi. 2 (1985) (Mięędzynarodowy Kodeks Praktyki  dzynarodowy Kodeks Praktyki  
Generalnych Zasad Higieny Generalnych Zasad Higieny ŻŻywnoywnośści Kodeksu ci Kodeksu 
ŻŻywnoywnośściowego):ciowego):

-- Podaje definicjPodaje definicjęę szkodnika: kaszkodnika: każżde zwierzde zwierzęę mogmogąące w ce w 
spossposóób bezpob bezpośśredni lub poredni lub pośśredni zanieczyredni zanieczyśścicićć żżywnoywnośćść;;
-- Postuluje koniecznoPostuluje koniecznośćść prowadzenia w Zakprowadzenia w Zakłładachadach

produkujprodukująących cych żżywnoywnośćść skutecznego, ciskutecznego, ciąąggłłegoego
systemu rejestracji wystsystemu rejestracji wystęępowania i zwalczaniapowania i zwalczania

szkodnikszkodnikóów.w.



Dokumenty miDokumenty mięędzynarodowe FAO/WHOdzynarodowe FAO/WHO

CodexCodex AlimentariusAlimentarius -- AlinormAlinorm 97/13 (1):97/13 (1):
celem dobrej praktyki higienicznej przy produkcji celem dobrej praktyki higienicznej przy produkcji żżywnoywnośści jest ci jest 
stworzenie takiego stworzenie takiego śśrodowiska, w ktrodowiska, w któórym szkodniki nie mogrym szkodniki nie mogąą
bytowabytowaćć. Sk. Skłładajadająą sisięę na to czynnona to czynnośści takie, jak: ci takie, jak: 

wwłłaaśściwe przechowywanie produktciwe przechowywanie produktóów i odpadkw i odpadkóów tak, w tak, 
aby nie stanowiaby nie stanowiłły poy pożżywienia i kryjywienia i kryjóówek dla szkodnikwek dla szkodnikóóww

ciciąąggłły y monitoringmonitoring pomieszczepomieszczeńń

dziadziałłania eliminujania eliminująące szkodniki za pomocce szkodniki za pomocąą śśrodkrodkóów nie w nie 
powodujpowodująących skacych skażżenia enia żżywnoywnośści.ci.

dziadziałłania profilaktyczne, zapobiegajania profilaktyczne, zapobiegająące inwazji oraz ce inwazji oraz 
zagniezagnieżżddżżaniu sianiu sięę szkodnikszkodnikóów w pomieszczeniach w w pomieszczeniach 



Akty prawne Akty prawne -- Unia EuropejskaUnia Europejska

Dyrektywy poziome Dyrektywy poziome -- odnoszodnosząą sisięę do wszystkich   do wszystkich   
rodzajrodzajóów w żżywnoywnośścici

Dyrektywy pionowe Dyrektywy pionowe -- odnoszodnosząą sisięę do  do  
poszczegposzczegóólnych rodzajlnych rodzajóów w żżywnoywnośści, postulujci, postulująą
koniecznokoniecznośćść spespełłnienia wymaganienia wymagańń postawionych  postawionych  
w dyrektywach poziomych w dyrektywach poziomych 

RozporzRozporząądzenia dzenia 



Akty prawne Akty prawne -- Unia EuropejskaUnia Europejska

RozporzRozporząądzenie nr 178/2002dzenie nr 178/2002

Dyrektywa 93/43 EEC w sprawie higieny Dyrektywa 93/43 EEC w sprawie higieny śśrodkrodkóów w 
spospożżywczych ywczych 

Dyrektywa 89/397 EEC w sprawie urzDyrektywa 89/397 EEC w sprawie urzęędowej dowej 
kontroli kontroli śśrodkrodkóów spow spożżywczychywczych

Dyrektywa 93/99 EEC w sprawie dodatkowych Dyrektywa 93/99 EEC w sprawie dodatkowych 
śśrodkrodkóów zwiw zwiąązanych z urzzanych z urzęędowdowąą kontrolkontroląą żżywnoywnośścici



Akty prawne Akty prawne -- Unia EuropejskaUnia Europejska

RozporzRozporząądzenie 178/2002:dzenie 178/2002:

Ustanawia generalne zasady prawa   Ustanawia generalne zasady prawa   
żżywnoywnośściowegociowego

MMóówi o utworzeniu Urzwi o utworzeniu Urzęędu ds. du ds. 
BezpieczeBezpieczeńństwa stwa ŻŻywnoywnośścici

Ustanawia procedury zwiUstanawia procedury zwiąązane z zane z 
bezpieczebezpieczeńństwem stwem żżywnoywnośścici



Dyrektywa 93/43 EECDyrektywa 93/43 EEC

Art.5. ...wprowadzanie wytycznych dobrej praktyki Art.5. ...wprowadzanie wytycznych dobrej praktyki 
higieny, z uwzglhigieny, z uwzglęędnieniem zalecednieniem zaleceńń Kodeksu Kodeksu 
MiMięędzynarodowego Praktyki, Generalnych Zasad Higieny dzynarodowego Praktyki, Generalnych Zasad Higieny 
ŻŻywnoywnośści Kodeksu ci Kodeksu ŻŻywnoywnośściowego. ciowego. 

Art..8. ...inspekcje bArt..8. ...inspekcje bęęddąą obejmowaobejmowałły ogy ogóólnlnąą ocenocenęę
potencjalnych zagropotencjalnych zagrożżeeńń bezpieczebezpieczeńństwa stwa żżywnoywnośści, ktci, któóre re 
wystwystęępujpująą w danym zakw danym zakłładzie.adzie.

Dyrektywa 93/43 od 1.01.2006 bDyrektywa 93/43 od 1.01.2006 bęędzie zastdzie zastąąpiona przez piona przez 
RozporzRozporząądzenie 852/2004 o higienie dzenie 852/2004 o higienie śśrodkrodkóów w 
spospożżywczychywczych



Dyrektywa 89/397 EECDyrektywa 89/397 EEC

Art.6. Kontroli podlegaArt.6. Kontroli podlegaćć bbęędzie to, co nastdzie to, co nastęępuje:puje:

stan oraz ustan oraz użżytek robiony (..) z lokalizacji, ytek robiony (..) z lokalizacji, 
pomieszczepomieszczeńń, biur, otoczenia zak, biur, otoczenia zakłładu, adu, śśrodkrodkóów w 
transportu, maszyn oraz wyposatransportu, maszyn oraz wyposażżeniaenia

procesy oraz produkty sprocesy oraz produkty słłuużążące do czyszczenia ce do czyszczenia 
oraz obsoraz obsłługi, oraz pestycydyugi, oraz pestycydy



Akty prawne Akty prawne -- PolskaPolska

Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia (Dz.U. nr 31 poz.265, 2005r)ywienia (Dz.U. nr 31 poz.265, 2005r)))

Definicje: Definicje: 
Dobra praktyka higieniczna (GHP)Dobra praktyka higieniczna (GHP) -- dziadziałłania, ktania, któóre re 

muszmusząą bybyćć podjpodjęęte i warunki higieniczne, ktte i warunki higieniczne, któóre muszre musząą bybyćć
spespełłniane i kontrolowane na wszystkich etapach produkcji i niane i kontrolowane na wszystkich etapach produkcji i 
obrotu, aby zapewniobrotu, aby zapewnićć bezpieczebezpieczeńństwo stwo żżywnoywnośści (art. 3.p. 33);ci (art. 3.p. 33);

Dobra praktyka produkcyjna (GMP)Dobra praktyka produkcyjna (GMP) -- dziadziałłania, ktania, któóre re 
muszmusząą bybyćć podjpodjęęte i warunki, ktte i warunki, któóre muszre musząą bybyćć spespełłniane, aby niane, aby 
produkcja produkcja żżywnoywnośści oraz materiaci oraz materiałłóów i wyrobw i wyrobóów w 
przeznaczonych do kontaktu z przeznaczonych do kontaktu z żżywnoywnośściciąą odbywaodbywałły siy sięę w w 
spossposóób zapewniajb zapewniająący wcy włłaaśściwciwąą jakojakośćść zdrowotnzdrowotnąą żżywnoywnośści, ci, 
zgodnie z przeznaczeniem (art. 3.p. 34)zgodnie z przeznaczeniem (art. 3.p. 34)



Codex Alimentarius -
Alinorm 97/13 (1) 

FAO/WHO

Dyrektywa 93/43 EEC

Ustawa o war. zdrow. 
żywności i żywienia, 

Polska

Dobra praktyka higienicznaDobra praktyka higieniczna
Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóóww



Organizacja kontroli Organizacja kontroli żżywnoywnośści w Polsceci w Polsce

NadzNadzóór nad produkcjr nad produkcjąą, , 
przetwarzaniem, przetwarzaniem, 
obrotem obrotem żżywnoywnośścici

Kontrola Kontrola 
wewnwewnęętrznatrzna

GMP/GHPGMP/GHP

HACCPHACCP

Inne systemyInne systemy

jakojakośścici

Kontrola Kontrola 
urzurzęędowadowa

Min. Min. 
ZdrowiaZdrowia

Min. Min. 
Rolnictwa i Rolnictwa i 
RozwRozw. Wsi. Wsi

UrzUrząąd d 
Ochrony Ochrony 
Konkurencji Konkurencji 
i Konsumentai Konsumenta

PaPańństwowastwowa
InspekcjaInspekcja
SanitarnaSanitarna

InspInsp. Jako. Jakośści ci HandlHandl. . 
Art. RolnoArt. Rolno--SpoSpożż..

InspekcjaInspekcja
WeterynaryjnaWeterynaryjna

InspekcjaInspekcja
Ochr. RoOchr. Rośślinlin

Inspekcja Inspekcja 
HandlowaHandlowa



Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia (Dz.U. nr 31 poz. 265, 2005r))ywienia (Dz.U. nr 31 poz. 265, 2005r))

Art..28 ust.2. Kontrola wewnArt..28 ust.2. Kontrola wewnęętrzna w zaktrzna w zakłładzie obejmuje  adzie obejmuje  
czynnoczynnośści niezbci niezbęędne do sprawdzenia:dne do sprawdzenia:

1.Przestrzegania warunk1.Przestrzegania warunkóów i zasad higieny w celu w i zasad higieny w celu 
zapewnienia wzapewnienia włłaaśściwej jakociwej jakośści zdrowotnej ci zdrowotnej żżywnoywnośści oraz ci oraz 
materiamateriałłóów i wyrobw i wyrobóów przeznaczonych do kontaktu z w przeznaczonych do kontaktu z 
żżywnoywnośściciąą
(...)(...)
Art..28 ust.3.KontrolArt..28 ust.3.Kontrolęę wewnwewnęętrzntrznąą w zakw zakłładzie organizuje,  adzie organizuje,  

prowadzi i koordynuje kierujprowadzi i koordynuje kierująący zakcy zakłłademadem””



Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia (Dz.U.nr 31 poz.265, 2005r.)ywienia (Dz.U.nr 31 poz.265, 2005r.)

Art. 30.1. Art. 30.1. „„ObowiObowiąązek wdrozek wdrożżenia i stosowania systemu HACCP nie enia i stosowania systemu HACCP nie 
dotyczy producentdotyczy producentóów na etapie produkcji pierwotnej, ktw na etapie produkcji pierwotnej, któórzy, w celu rzy, w celu 
zapewnienia wzapewnienia włłaaśściwej jakociwej jakośści zdrowotnej oraz zasad higieny, sci zdrowotnej oraz zasad higieny, sąą
obowiobowiąązani wdrozani wdrożżyyćć i stosowai stosowaćć zasady dobrej praktyki produkcyjnej zasady dobrej praktyki produkcyjnej 
(GMP) oraz dobrej praktyki higienicznej GHP)(GMP) oraz dobrej praktyki higienicznej GHP)””..

Produkcja pierwotnaProdukcja pierwotna -- (produkcja podstawowa wg definicji z Rozporz(produkcja podstawowa wg definicji z Rozporząądzenia dzenia 
178/2002): produkcja, uprawa, hodowla produkt178/2002): produkcja, uprawa, hodowla produktóów podstawowych, w tym zbiory, w podstawowych, w tym zbiory, 
dojenie, hodowldojenie, hodowlęę zwierzzwierząąt gospodarskich przed ubojem. Oznacza takt gospodarskich przed ubojem. Oznacza takżże e 
łłowiectwo i ryboowiectwo i rybołłóówstwo oraz zbieranie runa lewstwo oraz zbieranie runa leśśnego.nego.



Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia (Dz.U. nr 31 poz. 265, 2005r.)ywienia (Dz.U. nr 31 poz. 265, 2005r.)

Art. 30.2. Art. 30.2. „„Osoby, o ktOsoby, o któórych mowa w ust.1 , wdrarych mowa w ust.1 , wdrażżajająąc zasady c zasady 
systemu HACCP w zaksystemu HACCP w zakłładzie, mogadzie, mogąą zastosowazastosowaćć opracowania opracowania 
zawarte w poradnikach dobrej praktyki produkcyjnej (GMP), zawarte w poradnikach dobrej praktyki produkcyjnej (GMP), 
dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz wdradobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz wdrażżania i ania i 
stosowania zasad systemu HACCP lub korzystastosowania zasad systemu HACCP lub korzystaćć ze ze 
wskazwskazóówek zawartych w poradnikach przy opracowywaniu wek zawartych w poradnikach przy opracowywaniu 
we wwe włłasnym zakresie dokumentacji dotyczasnym zakresie dokumentacji dotycząącej zasad cej zasad 
systemu HACCP obowisystemu HACCP obowiąązujzująącej w zakcej w zakłładzieadzie””..



RozporzRozporząądzenie MZ w sprawie wymagadzenie MZ w sprawie wymagańń higienicznohigieniczno--
sanitarnych w zaksanitarnych w zakłładach produkujadach produkująących lub cych lub 

wprowadzajwprowadzająących do obrotu cych do obrotu śśrodki sporodki spożżywcze ywcze 
(Dz.U. 104, poz.1096, 2004)(Dz.U. 104, poz.1096, 2004)

Art.3:Art.3:””Budynki i pomieszczenia zakBudynki i pomieszczenia zakłładadóów planuje siw planuje sięę, , 
projektuje i buduje (....) w taki sposprojektuje i buduje (....) w taki sposóób, aby umob, aby umożżliwiliwićć stosowanie stosowanie 
dobrej praktyki higienicznej, w tym ochrondobrej praktyki higienicznej, w tym ochronęę przed przed 
zanieczyszczeniami i (...) pochodzzanieczyszczeniami i (...) pochodząącymi z zewncymi z zewnęętrznych trznych źźrróódedełł, , 
w tym szkodnikw tym szkodnikóóww””

Art.14: Art.14: „„Okna powinny byOkna powinny byćć wyposawyposażżone w one w łłatwo dajatwo dająące sice sięę
zdjzdjąćąć do czyszczenia siatki ochronne przeciw insektomdo czyszczenia siatki ochronne przeciw insektom””..

Art. 26: Art. 26: „„Do zakDo zakłładu nie moadu nie możżna przyjmowana przyjmowaćć surowcsurowcóów lub w lub 
skskłładnikadnikóów zanieczyszczonych (...) szkodnikamiw zanieczyszczonych (...) szkodnikami””..

Art.43:Art.43:””KierujKierująący zakcy zakłładem zapewnia opracowanie, wdroadem zapewnia opracowanie, wdrożżenie i enie i 
przestrzeganie  procedur  GHP, w tym kontroli zabezpieczeprzestrzeganie  procedur  GHP, w tym kontroli zabezpieczeńń
przed szkodnikamiprzed szkodnikami””



RozporzRozporząądzenie MZ  w sprawie  wewndzenie MZ  w sprawie  wewnęętrznej kontroli trznej kontroli 
jakojakośści zdrowotnej ci zdrowotnej żżywnoywnośści i przestrzegania zasad ci i przestrzegania zasad 

higieny w   procesie produkcji higieny w   procesie produkcji 
(Dz.U.Nr 120 poz.1259, 2004)(Dz.U.Nr 120 poz.1259, 2004)

Art.3:Art.3:”” Kontrola wewnKontrola wewnęętrzna w zakresie przestrzegania zasad trzna w zakresie przestrzegania zasad 
dobrej praktyki higienicznej obejmuje skutecznodobrej praktyki higienicznej obejmuje skutecznośści ci 
zabezpieczenia przed owadami i szkodnikamizabezpieczenia przed owadami i szkodnikami””

Art.6:Art.6:””Kontrola wewnKontrola wewnęętrzna w zakresie oceny prawidtrzna w zakresie oceny prawidłłowoowośści ci 
przechowywania przechowywania żżywnoywnośści obejmuje zabezpieczenia ci obejmuje zabezpieczenia 
przed szkodnikamiprzed szkodnikami””



RozporzRozporząądzenie MZ  w sprawie  przeprowadzania dzenie MZ  w sprawie  przeprowadzania 
urzurzęędowej kontroli  dowej kontroli  żżywnoywnośści  ci  
(Dz.U.Nr 104 poz.1098, 2004)(Dz.U.Nr 104 poz.1098, 2004)

Art.2:Art.2:””UstalajUstalająąc czc częęstotliwostotliwośćść i zakres przeprowadzanych i zakres przeprowadzanych 
kontroli, organy PIS biorkontroli, organy PIS biorąą pod uwagpod uwagęę ocenocenęę realizacji zasad realizacji zasad 
dobrej praktyki higienicznej (GHP) (...)dobrej praktyki higienicznej (GHP) (...)””;;

Art.5:Art.5:””KontrolKontroląą żżywnoywnośści obejmuje sici obejmuje sięę: (...) : (...) śśrodki czystorodki czystośści i ci i 
konserwacji urzkonserwacji urząądzedzeńń, a tak, a takżże e śśrodki ochrony przed rodki ochrony przed 
szkodnikamiszkodnikami””;;

Art.6:Art.6:””(...)ocen(...)ocenęę prawidprawidłłowoowośści prowadzenia dokumentacji i ci prowadzenia dokumentacji i 
zapiszapisóów dotyczw dotycząących realizacji zasad GHP (...)cych realizacji zasad GHP (...)””;;

Art.9:Art.9:””Kontrola (...) polega na dokonaniu oceny: stanu Kontrola (...) polega na dokonaniu oceny: stanu 
sanitarnosanitarno--higienicznego otoczenia zakhigienicznego otoczenia zakłładu, budynkadu, budynkóów oraz w oraz 
stosowanych stosowanych śśrodkrodkóów transportu; (...), skutecznow transportu; (...), skutecznośści ci 
zabezpieczenia przed szkodnikamizabezpieczenia przed szkodnikami””;;



RozporzRozporząądzenie MZ z dn. 19.12.2002r. w sprawie dzenie MZ z dn. 19.12.2002r. w sprawie 
wymagawymagańń sanitarnych dotyczsanitarnych dotycząących cych śśrodkrodkóów w 

transportu transportu żżywnoywnośści, substancji pomagajci, substancji pomagająących w cych w 
przetwarzaniu, dozwolonych substancji przetwarzaniu, dozwolonych substancji 

dodatkowych i innych  skdodatkowych i innych  skłładnikadnikóów w żżywnoywnośści ci 
(Dz.U. Nr 21 poz.179, 2003)(Dz.U. Nr 21 poz.179, 2003)

Par.9.p.3.:Par.9.p.3.:””Przed zaPrzed załładunkiem artykuadunkiem artykułłóów w śśrodek transportu rodek transportu 
wymaga odpowiedniego przygotowania, a w szczegwymaga odpowiedniego przygotowania, a w szczegóólnolnośści ci 
doprowadzenia do stanu naledoprowadzenia do stanu należżytej czystoytej czystośści (...) a w razie ci (...) a w razie 
potrzeby potrzeby -- dokonania dezynsekcjidokonania dezynsekcji””



Zadania Inspekcji Sanitarnej i  Inspekcji Zadania Inspekcji Sanitarnej i  Inspekcji 
Weterynaryjnej w zakresie urzWeterynaryjnej w zakresie urzęędowej kontroli dowej kontroli 

żżywnoywnośścici

Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych Ustawa z dn. 11.05.2001 o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia (Dz.U.nr 31 poz.256, 2005r.):ywienia (Dz.U.nr 31 poz.256, 2005r.):

Art..40.p.1. Art..40.p.1. „„NadzNadzóór nad przestrzeganiem ustawy oraz nad r nad przestrzeganiem ustawy oraz nad 
wykonywaniem urzwykonywaniem urzęędowej kontroli dowej kontroli żżywnoywnośści sprawuje ci sprawuje 
minister wminister włłaaśściwy do spraw zdrowia, ktciwy do spraw zdrowia, któóry dziary działła w a w 
porozumieniu z ministrem wporozumieniu z ministrem włłaaśściwym do spraw rolnictwa z ciwym do spraw rolnictwa z 
zastrzezastrzeżżeniem ust.2eniem ust.2””..
Art..40.p.2.Art..40.p.2.””NadzNadzóór nad przestrzeganiem ustawy oraz nad r nad przestrzeganiem ustawy oraz nad 
wykonywaniem urzwykonywaniem urzęędowej kontroli dowej kontroli żżywnoywnośści w odniesieniu ci w odniesieniu 
do do śśrodkrodkóów spow spożżywczych pochodzenia zwierzywczych pochodzenia zwierzęęcego cego 
sprawuje minister wsprawuje minister włłaaśściwy do spraw rolnictwa, dziaciwy do spraw rolnictwa, działłajająąc w c w 
porozumieniu z ministrem wporozumieniu z ministrem włłaaśściwym do spraw zdrowiaciwym do spraw zdrowia””..



Ustawa o PaUstawa o Pańństwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.nr 12, stwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.nr 12, 
poz.49); Ustawy o zmianie ustawy o Inspekcji Sanitarnej poz.49); Ustawy o zmianie ustawy o Inspekcji Sanitarnej 

oraz niektoraz niektóórych ustaw (Dz.U. nr 128, poz.1407, 2001; rych ustaw (Dz.U. nr 128, poz.1407, 2001; 
Dz.U. Nr 37 poz.329, 2002)Dz.U. Nr 37 poz.329, 2002)

W art.1 ustawy mowa jest o sprawowaniu nadzoru nad warunkami:W art.1 ustawy mowa jest o sprawowaniu nadzoru nad warunkami:
higieny higieny śśrodowiskarodowiska
higieny pracy w zakhigieny pracy w zakłładach pracyadach pracy
warunkami zdrowotnymi warunkami zdrowotnymi żżywnoywnośści, ci, żżywienia i przedmiotywienia i przedmiotóów w 

uużżytkuytku
higienicznohigieniczno--sanitarnymi, jakie powinny spesanitarnymi, jakie powinny spełłnianiaćć

pomieszczenia, w ktpomieszczenia, w któórych srych sąą udzielane udzielane śświadczenia wiadczenia 
zdrowotnezdrowotne

Art.4 mArt.4 móówi, wi, żże do zakresu dziae do zakresu działłaańń Inspekcji Sanitarnej naleInspekcji Sanitarnej należży y 
m.in.m.in.““kontrola przestrzegania przepiskontrola przestrzegania przepisóów okrew okreśślajlająących cych 
wymagania higieniczne i zdrowotne dotyczwymagania higieniczne i zdrowotne dotycząące utrzymania ce utrzymania 
nalenależżytego stanu higienicznego warunkytego stanu higienicznego warunkóów produkcji, w produkcji, 
transportu, przechowywania i sprzedatransportu, przechowywania i sprzedażży y żżywnoywnośści oraz ci oraz 
warunkwarunkóów w żżywienia zbiorowegoywienia zbiorowego””



Ustawa o  Inspekcji Weterynaryjnej Ustawa o  Inspekcji Weterynaryjnej 
(Dz.U. Nr 33,poz.287,2004 z (Dz.U. Nr 33,poz.287,2004 z ppóóźźnn. zmianami): . zmianami): 

Art. 3:Art. 3:””Inspekcja Weterynaryjna realizuje zadania z zakresu ochrony Inspekcja Weterynaryjna realizuje zadania z zakresu ochrony 
zdrowia zwierzzdrowia zwierząąt oraz bezpieczet oraz bezpieczeńństwa produktstwa produktóów pochodzenia w pochodzenia 
zwierzzwierzęęcego w celu zapewnienia ochrony zdrowia publicznego.cego w celu zapewnienia ochrony zdrowia publicznego.

Inspekcja wykonuje swoje zadania w szczegInspekcja wykonuje swoje zadania w szczegóólnolnośści przez: ci przez: 
(...) (...) „„kontrolkontrolęę weterynaryjnweterynaryjnąą w handlu i wywozie zwierzw handlu i wywozie zwierząąt oraz t oraz 
produktproduktóów w rozumieniu przepisw w rozumieniu przepisóów o kontroli weterynaryjnej w w o kontroli weterynaryjnej w 
handluhandlu””;;
(...) sprawowanie nadzoru nad bezpiecze(...) sprawowanie nadzoru nad bezpieczeńństwem produktstwem produktóów w 
pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcego, w tym nad wymaganiami cego, w tym nad wymaganiami 
weterynaryjnymi przy ich produkcji, umieszczaniu na rynku oraz weterynaryjnymi przy ich produkcji, umieszczaniu na rynku oraz 
sprzedasprzedażży bezpoy bezpośśredniejredniej””; ; 



WspWspóółłpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji praca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji 
Weterynaryjnej w zakresie bezpieczeWeterynaryjnej w zakresie bezpieczeńństwa stwa 

żżywnoywnośścici

RozporzRozporząądzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa dzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa 
i Rozwoju Wsi w sprawie szczegi Rozwoju Wsi w sprawie szczegóółłowych warunkowych warunkóóww
i sposobu wspi sposobu wspóółłdziadziałłania organania organóów Paw Pańństwowej Inspekcji stwowej Inspekcji 
Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie 
sprawowania nadzoru nad jakosprawowania nadzoru nad jakośściciąą zdrowotnzdrowotnąą żżywnoywnośści ci 
(Dz.U.nr 6 poz.76, 2003)(Dz.U.nr 6 poz.76, 2003)

RozporzRozporząądzenie to okredzenie to okreśśla zasady wspla zasady wspóółłpracy pracy 
obu Inspekcjiobu Inspekcji



WspWspóółłpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji praca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji 
Weterynaryjnej w zakresie bezpieczeWeterynaryjnej w zakresie bezpieczeńństwa stwa 

żżywnoywnośścici

RozporzRozporząądzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa dzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa 
i Rozwoju Wsi zmieniaji Rozwoju Wsi zmieniająące rozporzce rozporząądzenie w sprawie dzenie w sprawie 

szczegszczegóółłowych warunkowych warunkóów wspw wspóółłdziadziałłania organania organóów w 
PaPańństwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji stwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji 
Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru nad Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru nad 
jakojakośściciąą zdrowotnzdrowotnąą żżywnoywnośści ci 

(Dz.U.nr 118 poz.1242, 2004)(Dz.U.nr 118 poz.1242, 2004)

RozporzRozporząądzenie to okredzenie to okreśśla zasady wspla zasady wspóółłpracy pracy 
obu Inspekcjiobu Inspekcji



WspWspóółłpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnejpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej
w zakresie bezpieczew zakresie bezpieczeńństwa stwa żżywnoywnośści ci 

(Rozporz(Rozporząądzenie dzenie -- Dz.U.nr 6, poz.76, 2003)Dz.U.nr 6, poz.76, 2003)

Art.2.p.1.:Obie Inspekcje przekazujArt.2.p.1.:Obie Inspekcje przekazująą sobie nawzajem informacje i sobie nawzajem informacje i 
niezbniezbęędne materiadne materiałły dotyczy dotycząące stwierdzonych w zwice stwierdzonych w zwiąązku ze zku ze 
sprawowaniem urzsprawowaniem urzęędowej kontroli dowej kontroli żżywnoywnośści uchybieci uchybieńń w w 
przestrzeganiu przepisprzestrzeganiu przepisóów ustawy o warunkach zdrowotnych w ustawy o warunkach zdrowotnych 
żżywnoywnośści i ci i żżywienia oraz ustawy o zwalczaniu chorywienia oraz ustawy o zwalczaniu choróób zakab zakaźźnych nych 
zwierzzwierząąt, badaniu zwierzt, badaniu zwierząąt rzet rzeźźnych i minych i mięęsa oraz o Inspekcji sa oraz o Inspekcji 
Weterynaryjnej.Weterynaryjnej.
Art.2p.2.: (Inspekcje) mogArt.2p.2.: (Inspekcje) mogąą organizowaorganizowaćć wspwspóólne kontrole lub lne kontrole lub 
udzielaudzielaćć sobie dorasobie doraźźnej pomocy merytorycznej w toku nej pomocy merytorycznej w toku 
przeprowadzanych kontroli i w wykonywaniu badaprzeprowadzanych kontroli i w wykonywaniu badańń
laboratoryjnych.laboratoryjnych.
Art.2.p.3.: MogArt.2.p.3.: Mogąą organizowaorganizowaćć wspwspóólne szkolenia w zakresie lne szkolenia w zakresie 
funkcjonowania systemfunkcjonowania systemóów kontroli bezpieczew kontroli bezpieczeńństwa stwa żżywnoywnośści, w ci, w 
tym systemu HACCP.tym systemu HACCP.



WspWspóółłpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnejpraca Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej
w zakresie bezpieczew zakresie bezpieczeńństwa stwa żżywnoywnośści ci 

(Rozporz(Rozporząądzenie dzenie -- Dz.U.nr 6, poz.76, 2003)Dz.U.nr 6, poz.76, 2003)

Obie Inspekcje sObie Inspekcje sąą obowiobowiąązane w szczegzane w szczegóólnolnośści:ci:

Art.3.p.1.: do natychmiastowego wzajemnego przekazywania Art.3.p.1.: do natychmiastowego wzajemnego przekazywania 
wiadomowiadomośści o przypadkach chorci o przypadkach choróób odzwierzb odzwierzęęcych i zatrucych i zatrućć
pokarmowych po spopokarmowych po spożżyciu yciu śśrodkrodkóów spow spożżywczych ywczych 
pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcego stwarzajcego stwarzająących zagrocych zagrożżenie enie 
sanitarnosanitarno--epidemiologiczne.epidemiologiczne.
Art.3.p.2.: do wzajemnego uzgadniania planArt.3.p.2.: do wzajemnego uzgadniania planóów urzw urzęędowej dowej 
kontroli uwzglkontroli uwzglęędniajdniająących sytuacjcych sytuacjęę epidemicznepidemicznąą i i 
epizootycznepizootycznąą obszaru objobszaru objęętego ich wtego ich włłaaśściwociwośściciąą miejscowmiejscowąą
oraz dane niezboraz dane niezbęędne do oceny ryzyka bezpieczedne do oceny ryzyka bezpieczeńństwa stwa 
żżywnoywnośści, jakoci, jakośści zdrowotnej ci zdrowotnej śśrodkrodkóów spow spożżywczych oraz ywczych oraz 
ochrony zdrowia i ochrony zdrowia i żżycia czycia człłowieka.owieka.



Ustawa o wymaganiach weterynaryjnych dla Ustawa o wymaganiach weterynaryjnych dla 
produktproduktóów pochodzenia zwierzw pochodzenia zwierzęęcegocego

(Dz.U. Nr 33 poz.288, 2004 z (Dz.U. Nr 33 poz.288, 2004 z ppóóźźnn. zmianami). zmianami)

Art..5.:Art..5.:””Przy produkcji produktPrzy produkcji produktóów pochodzenia w pochodzenia 
zwierzzwierzęęcego powinny bycego powinny byćć spespełłnione wymagania zdrowotne, nione wymagania zdrowotne, 
higieniczne, sanitarne, organizacyjne, lokalizacyjne, higieniczne, sanitarne, organizacyjne, lokalizacyjne, 
techniczne i technologiczne, zwane dalej techniczne i technologiczne, zwane dalej „„wymaganiami wymaganiami 
weterynaryjnymiweterynaryjnymi””;;

Art..9.: koniecznoArt..9.: koniecznośćść sporzsporząądzenia projektu dzenia projektu 
technologicznego zaktechnologicznego zakłładu przed rozpoczadu przed rozpoczęęciem inwestycji i ciem inwestycji i 
zatwierdzenia go przez powiatowego lekarza weterynarii;zatwierdzenia go przez powiatowego lekarza weterynarii;



Ustawa o wymaganiach weterynaryjnych dla Ustawa o wymaganiach weterynaryjnych dla 
produktproduktóów pochodzenia zwierzw pochodzenia zwierzęęcegocego

(Dz.U. Nr 33 poz.288, 2004 z (Dz.U. Nr 33 poz.288, 2004 z ppóóźźnn. zmianami). zmianami)-- akty akty 
wykonawcze, wykonawcze, wwwwww. . wetgiwwetgiw..govgov..plpl

Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 12 marca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów jajecznych umieszczanych 
na rynku (Dz. U. Nr 52, poz. 521)
ROZPORZĄDZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI z dnia 21 lipca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji oraz dla niektórych produktów 
pochodzenia zwierzęcego umieszczanych na rynku (Dz. U. Nr 175, poz. 1822)
ROZPORZĄDZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI z dnia 15 lipca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów z mięsa 
zwierząt łownych umieszczanych na rynku (Dz. U. Nr 169, poz. 1778)
ROZPORZĄDZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI z dnia 29 czerwca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów mięsnych 
oraz innych produktów pochodzenia zwierzęcego umieszczanych na rynku (Dz. U. Nr 160, poz. 1673)
ROZPORZĄDZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSi z dnia 22 czerwca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji świeżego mięsa z bydła, 
świń, owiec, kóz i domowych zwierząt jednokopytnych, umieszczanego na rynku (Dz. U. Nr 158, poz. 1655)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 czerwca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji mięsa drobiowego (Dz. U. Nr 156, poz. 
1636)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 czerwca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji mięsa drobiowego (Dz. U. Nr 52, poz. 521)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 25 maja 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych dla mięsa mielonego i surowych wyrobów mięsnych (Dz. U. 
Nr 132, poz. 1419)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 25 maja 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów rybołówstwa (Dz. U. Nr 132, 
poz. 1418)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 maja 2004 r. w sprawie rejestracji zakładów umieszczających na rynku produkty pochodzenia zwierzęcego (Dz. 
U. Nr 130, poz. 1395)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 maja 2004 r. w sprawie sprzedaży bezpośredniej (Dz. U. Nr 130, poz. 1393)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 27 kwietnia 2004 r. w sprawie szczegółowych wymagań weterynaryjnych przy przywozie świeżego mięsa i 
produktów mięsnych (Dz. U. Nr 100, poz. 1013)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 20 kwietnia 2004 r. w sprawie wymagań, jakim powinien odpowiadać projekt technologiczny zakładu, w którym ma 
być prowadzona działalność w zakresie produkcji produktów pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. Nr 89, poz. 858)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 kwietnia 2004 r. w sprawie sposobu ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego (Dz. U. Nr 86, poz. 
807)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 kwietnia 2004 r. w sprawie sposobu postępowania z substancjami niedozwolonymi, pozostałościami 
chemicznymi, biologicznymi, produktami leczniczymi i skażeniami promieniotwórczymi u zwierząt i w produktach pochodzenia zwierzęcego (D. U. Nr 76, poz. 723)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 7 kwietnia 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych dla handlu i przy przywozie świeżego mięsa drobiowego 
(Dz. U. Nr 76, poz. 720)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 6 kwietnia 2004 r. w sprawie wzoru oświadczenia myśliwego (Dz. U. Nr 74, poz. 680)
Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 31 marca 2004 r. w sprawie wymagań weterynaryjnych przy przeprowadzaniu badania mięsa na włośnie oraz 
zamrażaniu mięsa niepoddanego temu badaniu (Dz. U. Nr 70, poz. 641)

 

 



Do Ustawy o wymaganiach weterynaryjnych dla Do Ustawy o wymaganiach weterynaryjnych dla 
produktproduktóów pochodzenia zwierzw pochodzenia zwierzęęcego wydanych cego wydanych 

jest wiele aktjest wiele aktóów wykonawczych. w wykonawczych. 
m.m.inin::

RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń, jakim powinien , jakim powinien 
odpowiadaodpowiadaćć projekt technologiczny zakprojekt technologiczny zakłładu, w ktadu, w któórym ma byrym ma byćć
prowadzona dziaprowadzona działłalnoalnośćść w zakresie produkcji produktw zakresie produkcji produktóów w 
pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcego (Dz.U. Nr 89, poz.858, 2004) i cego (Dz.U. Nr 89, poz.858, 2004) i rozprozp. . 
zmieniajzmieniająące (Dz.U. Nr 128, poz.1073, 2005)ce (Dz.U. Nr 128, poz.1073, 2005)

RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń weterynaryjnych przy weterynaryjnych przy 
produkcji oraz dla niektprodukcji oraz dla niektóórych produktrych produktóów pochodzenia zwierzw pochodzenia zwierzęęcego cego 
umieszczanych na rynku (Dz.U. Nr 175, poz.1822, 2004)umieszczanych na rynku (Dz.U. Nr 175, poz.1822, 2004)

RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń weterynaryjnych przy weterynaryjnych przy 
produkcji i dla produktprodukcji i dla produktóów miw mięęsnych oraz innych produktsnych oraz innych produktóów w 
pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcego umieszczanych na rynku (Dz.U Nr 160, cego umieszczanych na rynku (Dz.U Nr 160, 
poz.1673, 2004)poz.1673, 2004)



RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie kwalifikacji w sprawie kwalifikacji 
ososóób wykonujb wykonująących zabiegi odkacych zabiegi odkażżania lub ania lub 

zwalczania szkodnikzwalczania szkodnikóów w zakw w zakłładach (Dz.U. Nr 181 adach (Dz.U. Nr 181 
poz. 1512, 2005)poz. 1512, 2005)

Par.1.RozporzPar.1.Rozporząądzenie okredzenie okreśśla:la:

Kwalifikacje wymagane od osKwalifikacje wymagane od osóób wykonujb wykonująących zabiegi cych zabiegi 
odkaodkażżania lub zwalczania szkodnikania lub zwalczania szkodnikóów w zakw w zakłładach;adach;

(...) zakres szkolenia;(...) zakres szkolenia;

WzWzóór zar zaśświadczeniawiadczenia

Par.2. Zabiegi odkaPar.2. Zabiegi odkażżania lub zwalczania szkodnikania lub zwalczania szkodnikóów w zakw w zakłładach adach 
momożże wykonywae wykonywaćć osoba, ktosoba, któóra:ra:

OdbyOdbyłła szkoleniea szkolenie

ZdaZdałła egzamin  (...) a egzamin  (...) 



RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie kwalifikacji w sprawie kwalifikacji 
ososóób wykonujb wykonująących zabiegi odkacych zabiegi odkażżania lub ania lub 

zwalczania szkodnikzwalczania szkodnikóów w zakw w zakłładach (Dz.U. Nr 181 adach (Dz.U. Nr 181 
poz. 1512, 2005)poz. 1512, 2005)

Par.4. Osobom posiadajPar.4. Osobom posiadająącym co najmniej 5cym co najmniej 5--letni staletni stażż pracy przy pracy przy 
przeprowadzaniu zabiegprzeprowadzaniu zabiegóów odkaw odkażżania lub zwalczania szkodnikania lub zwalczania szkodnikóów, w, 
ktktóóre ukore ukońńczyczyłły:y:

Studia wyStudia wyżższe na kierunku biologia, chemia, weterynaria lubsze na kierunku biologia, chemia, weterynaria lub

Studia podyplomowe w zakresie przeprowadzania zabiegStudia podyplomowe w zakresie przeprowadzania zabiegóów w 
odkaodkażżania lub zwalczania szkodnikania lub zwalczania szkodnikóów lubw lub

Szkolenia, przed wejSzkolenia, przed wejśściem w ciem w żżycie rozporzycie rozporząądzenia, ktdzenia, któórych rych 
program odpowiada programowi szkolenia okreprogram odpowiada programowi szkolenia okreśślonemu w lonemu w 
zazałąłączniku nr 1 do rozporzczniku nr 1 do rozporząądzeniadzenia

-- wydaje siwydaje sięę zazaśświadczenie, po zdaniu egzaminwiadczenie, po zdaniu egzaminóów, o ktw, o któórym rym 
mowa (...)mowa (...)



RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń, jakim , jakim 
powinien odpowiadapowinien odpowiadaćć projekt technologiczny projekt technologiczny 

zakzakłładu, w ktadu, w któórym ma byrym ma byćć prowadzona dziaprowadzona działłalnoalnośćść
w zakresie produkcji produktw zakresie produkcji produktóów pochodzenia w pochodzenia 

zwierzzwierzęęcego (Dz.U. Nr 89, poz.858, 2004)cego (Dz.U. Nr 89, poz.858, 2004)

Art..2.:Art..2.:””Projekt technologiczny zakProjekt technologiczny zakłładu skadu skłłada siada sięę z czz częśęści ci 
opisowej zawierajopisowej zawierająącej (...)cej (...)

Opis sposobOpis sposobóów czyszczenia, odkaw czyszczenia, odkażżania, dezynsekcji, ania, dezynsekcji, 
deratyzacji;deratyzacji;

Zaznaczenia miejsc, w ktZaznaczenia miejsc, w któórych na terenie zakrych na terenie zakłładu znajdujadu znajdująą
sisięę zabezpieczenia przeciwko szkodnikom; zabezpieczenia przeciwko szkodnikom; 



RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń
weterynaryjnych przy produkcji oraz dla niektweterynaryjnych przy produkcji oraz dla niektóórych rych 

produktproduktóów pochodzenia zwierzw pochodzenia zwierzęęcego cego 
umieszczanych na rynku (Dz.U. Nr 175, poz.1822, umieszczanych na rynku (Dz.U. Nr 175, poz.1822, 

2004)2004)

Art..21:Art..21:””ZakZakłład przetwad przetwóórstwa zabezpiecza sirstwa zabezpiecza sięę przed przed 
dostdostęępem owadpem owadóów, gryzoni i innych szkodnikw, gryzoni i innych szkodnikóóww””;;

Art..26:Art..26:””ŚŚrodki do zwalczania szkodnikrodki do zwalczania szkodnikóów i inne preparat w i inne preparat 
biobbiobóójczejcze przechowuje siprzechowuje sięę w zamykanych pomieszczeniach w zamykanych pomieszczeniach 
lub szafkach, a ich ulub szafkach, a ich użżycie nie powinno stwarzaycie nie powinno stwarzaćć zagrozagrożżenia enia 
zanieczyszczenia produktzanieczyszczenia produktóów miw mięęsnych lub innych snych lub innych 
pochodzenia zwierzpochodzenia zwierzęęcegocego””;;



RozporzRozporząądzenie dzenie MRiRWMRiRW w sprawie wymagaw sprawie wymagańń
weterynaryjnych przy produkcji i dla produktweterynaryjnych przy produkcji i dla produktóów w 
mimięęsnych oraz innych produktsnych oraz innych produktóów pochodzenia w pochodzenia 

zwierzzwierzęęcego umieszczanych na rynku (Dz.U Nr 160, cego umieszczanych na rynku (Dz.U Nr 160, 
poz.1673, 2004)poz.1673, 2004)

Art..4.:Art..4.:””Produkty pochodzenia (...) mogProdukty pochodzenia (...) mogąą bybyćć przedmiotem przedmiotem 
handlu, jehandlu, jeżżeli pochodzeli pochodząą z zakz zakłładu, w ktadu, w któórym jest prowadzona rym jest prowadzona 
kontrola wewnkontrola wewnęętrzna, w tym: zostatrzna, w tym: zostałł opracowany, wdroopracowany, wdrożżony i ony i 
jest realizowany system analizy zagrojest realizowany system analizy zagrożżeeńń i krytycznych i krytycznych 
punktpunktóów kontroli (HACCP) w kontroli (HACCP) 



RozporzRozporząądzenie Ministra Rolnictwa dzenie Ministra Rolnictwa „„w sprawie w sprawie 
bezpieczebezpieczeńństwa i higieny pracy przy obsstwa i higieny pracy przy obsłłudze udze 

zwierzzwierząąt gospodarskich (Dz. U. nr 118 poz.1268, t gospodarskich (Dz. U. nr 118 poz.1268, 
2001:2001:

Art.2.:Art.2.:””Pracodawca powinien zapewniPracodawca powinien zapewnićć zwalczanie zwalczanie 
gryzoni, owadgryzoni, owadóów i szkodliwych mikroorganizmw i szkodliwych mikroorganizmóów w w w 
pomieszczeniach przeznaczonych do hodowli lub pomieszczeniach przeznaczonych do hodowli lub 
chowu zwierzchowu zwierząątt””



PROTOKÓŁ KONTROLI  NR ....................................

Zakładowego systemu zwalczania owadów i gryzoni
Data  inspekcji ..........................

NAZWA  ZAKŁADU ...........................................................................................
NUMER  ZAKŁADU ...........................................................................................
ADRES  ZAKŁADU .............................................................................................
TYP  ZAKŁADU ..................................................................................................

L.p. W y s z c z e g ó l n i e n i e P WP N

1. Czy istnieją zakładowe procedury zwalczania owadów
i gryzoni?

2. Czy istnieje harmonogram zwalczania owadów 
i gryzoni i czy jest on realizowany?

3. Czy plan i harmonogram zwalczania owadów i gryzoni
Został zaakceptowany przez urzędowego lekarza wet.?

4. Czy rozmieszczenie, stan i oznakowanie stacji z trutka-
mi oraz pułapek na owady i gryzonie jest prawidłowe,
zgodny z planem technicznym zakładu?

5. Czy sposób lustracji stacji z trutkami oraz pułapek na owady i 
gryzonie jest właściwy?



6. Czy zakład posiada zabezpieczenia przed owadami
takie jak: kurtyny powietrzne, lampy owadobójcze,
siatki w oknach itp., dostatecznie chroniące obiekt

przed ich dostępem? 

P WP N

7. Czy jest prowadzone monitorowanie zwalczania 
owadów i gryzoni i czy jest ono udokumentowane?

8. Czy istnieje program korygujący w przypadku 
stwierdzenia martwych owadów lub gryzoni?

9. Czy system zabezpieczenia zakładu przed owadami
i gryzoniami jest skuteczny - jeśli nie (obecność

martwych owadów lub gryzoni, czy przystąpiono do
działań weryfikujących (napisać w uwagach jakich)

i czy są one udokumentowane?

10. Sposób usuwania martwych gryzoni

11. Stosowane środki do deratyzacji i dezynsekcji 
(w uwagach wymienić nazwy i nr atestów)





Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóów w obiektach innych w w obiektach innych 
niniżż zakzakłłady produkujady produkująące ce żżywnoywnośćść

Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóów jest regulowane w polskim w jest regulowane w polskim 
prawodawstwie w odniesieniu do zagadnieprawodawstwie w odniesieniu do zagadnieńń ogogóólnych, lnych, 
zwizwiąązanych z ochronzanych z ochronąą epidemiologicznepidemiologicznąą,  bardziej ,  bardziej 
szczegszczegóółłowo owo -- w odniesieniu do  zakw odniesieniu do  zakłładadóów produkujw produkująących cych 
żżywnoywnośćść, oraz jako konieczno, oraz jako koniecznośćść utrzymania odpowiednich utrzymania odpowiednich 
standardstandardóów sanitarnych i higienicznych  w nieruchomow sanitarnych i higienicznych  w nieruchomośściach ciach 
i obiektach hotelarskich. i obiektach hotelarskich. 



Ustawa o chorobach zakaUstawa o chorobach zakaźźnych i zakanych i zakażżeniach eniach 
(Dz.U. nr 126,poz.1384, 2001r)(Dz.U. nr 126,poz.1384, 2001r)

"Ustawa okre"Ustawa okreśśla zasady i tryb postla zasady i tryb postęępowania w powania w 
zakresie zapobiegania i zwalczania chorzakresie zapobiegania i zwalczania choróób zakab zakaźźnych i nych i 

zakazakażżeeńń u ludzi, a w szczegu ludzi, a w szczegóólnolnośści rozpoznawanie i ci rozpoznawanie i śśledzenie ledzenie 
sytuacji epidemiologicznej oraz podejmowanie dziasytuacji epidemiologicznej oraz podejmowanie działłaańń

przeciwepidemicznychprzeciwepidemicznych i zapobiegawczych celem i zapobiegawczych celem 
unieszkodliwienia unieszkodliwienia źźrróóddłła zakaa zakażżenia i przecienia i przecięęcia drcia dróóg g 

szerzenia, w tym rszerzenia, w tym róówniewnieżż uodpornienie osuodpornienie osóób wrab wrażżliwych na liwych na 
zakazakażżenie." (art.1).enie." (art.1).



Ustawa o chorobach zakaUstawa o chorobach zakaźźnych i zakanych i zakażżeniach eniach 
(Dz.U. nr 126,poz.1384, 2001r)(Dz.U. nr 126,poz.1384, 2001r)

Art. 10: ogArt. 10: ogóólne zalecenia dla kierowniklne zalecenia dla kierownikóów zakw zakłładadóów opieki w opieki 
zdrowotnej dotyczzdrowotnej dotycząące obowice obowiąązku zapewnienia przestrzegania zku zapewnienia przestrzegania 
wymagawymagańń higienicznych i zdrowotnych, w tym "do biehigienicznych i zdrowotnych, w tym "do bieżążącego cego 
dozoru i przestrzegania standarddozoru i przestrzegania standardóów higieny w higieny 
wewnwewnąątrzzaktrzzakłładowej.".adowej.".

Art. 13 p.1: "uArt. 13 p.1: "użżytkownicy nieruchomoytkownicy nieruchomośści obowici obowiąązani szani sąą
utrzymywautrzymywaćć je w stanie sanitarnym je w stanie sanitarnym nienaruszajnienaruszająącymcym
wymagawymagańń higienicznych i zdrowotnych, w tym w higienicznych i zdrowotnych, w tym w 
szczegszczegóólnolnośści ci niestwarzajniestwarzająącymcym zagrozagrożżenia przeniesienia enia przeniesienia 
chorchoróób zakab zakaźźnych i zakanych i zakażżeeńń."."

Art. 25 p2. I dalej w ust.3: w przypadku stwierdzenia lub Art. 25 p2. I dalej w ust.3: w przypadku stwierdzenia lub 
podejrzenia choroby zakapodejrzenia choroby zakaźźnej lub zakanej lub zakażżenia wenia włłaaśściwy ciwy 
inspektor sanitarny w drodze decyzji administracyjnej moinspektor sanitarny w drodze decyzji administracyjnej możże e 
nakazanakazaćć przeprowadzenie niezbprzeprowadzenie niezbęędnych zabiegdnych zabiegóów z zakresu w z zakresu 
dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji.dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji.



Ustawa o PaUstawa o Pańństwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.nr 12, stwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.nr 12, 
poz.49); Ustawa o zmianie ustawy o Inspekcji Sanitarnej poz.49); Ustawa o zmianie ustawy o Inspekcji Sanitarnej 

oraz niektoraz niektóórych ustaw (Dz.U. nr 128, poz.1407, 2001)rych ustaw (Dz.U. nr 128, poz.1407, 2001)

W art.1 mowa jest o sprawowaniu nadzoru nad warunkami:W art.1 mowa jest o sprawowaniu nadzoru nad warunkami:
higieny higieny śśrodowiskarodowiska
higieny pracy w zakhigieny pracy w zakłładach pracyadach pracy
warunkami zdrowotnymi warunkami zdrowotnymi żżywnoywnośści, ci, żżywienia ywienia 
i przedmioti przedmiotóów uw użżytkuytku
higienicznohigieniczno--sanitarnymi, jakie powinny spesanitarnymi, jakie powinny spełłnianiaćć

pomieszczenia, w ktpomieszczenia, w któórych srych sąą udzielane udzielane śświadczenia wiadczenia 
zdrowotnezdrowotne

Art.4 mArt.4 móówi, wi, żże do zakresu dziae do zakresu działłaańń Inspekcji Sanitarnej naleInspekcji Sanitarnej należży y 
m.in. m.in. ““kontrola przestrzegania przepiskontrola przestrzegania przepisóów okrew okreśślajlająących cych 
wymagania higieniczne i zdrowotne dotyczwymagania higieniczne i zdrowotne dotycząące utrzymania ce utrzymania 
nalenależżytego stanu higienicznego warunkytego stanu higienicznego warunkóów produkcji, w produkcji, 
transportu, przechowywania i sprzedatransportu, przechowywania i sprzedażży y żżywnoywnośści oraz ci oraz 
warunkwarunkóów w żżywienia zbiorowegoywienia zbiorowego””



Ustawa z dn. 13.09.1996r. o utrzymaniu czystości 
i porządku w gminach 

(Dz.U. Nr 132 poz. 622, 1996r.)

Art.4. Rada gminy, po zasięgnięciu opinii 
państwowego terenowego inspektora sanitarnego, ustala, 
w drodze uchwały, szczegółowe zasady utrzymania 
czystości i porządku na terenie gminy dotyczące (...):

6. Wyznaczania obszarów podlegających 
obowiązkowej deratyzacji i terminów jej 
przeprowadzania.



RozporzRozporząądzenie Ministra Gospodarki dzenie Ministra Gospodarki 
z dn. 19.08.2004r. (Dz.U. nr 188 poz. 1945, 2004r.) z dn. 19.08.2004r. (Dz.U. nr 188 poz. 1945, 2004r.) 

w sprawie obiektw sprawie obiektóów hotelarskich i innych obiektw hotelarskich i innych obiektóów, w, 
w ktw któórych srych sąą śświadczone uswiadczone usłługi hotelarskie.ugi hotelarskie.

W par.1 rozporzW par.1 rozporząądzenie okredzenie okreśśla m. in. sposla m. in. sposóób b 
dokumentowania spedokumentowania spełłnienia przez obiekty hotelarskie nienia przez obiekty hotelarskie 
wymagawymagańń budowlanych, przeciwpobudowlanych, przeciwpożżarowych i sanitarnych;  arowych i sanitarnych;  

Par.4.p.1 ust.3 mPar.4.p.1 ust.3 móówi o koniecznowi o koniecznośści posiadania opinii ci posiadania opinii 
wwłłaaśściwego powiatowego inspektora sanitarnego a w ciwego powiatowego inspektora sanitarnego a w 
przypadku kontroli przypadku kontroli -- taktakżże protokoe protokołłu okresowej kontroli u okresowej kontroli 
PaPańństwowej Inspekcji Sanitarnej. stwowej Inspekcji Sanitarnej. 



Zwalczanie szkodników i ochrona przed nimi: 
zalecenia międzynarodowe, akty prawne 

europejskie i polskie

Gdzie szukać informacji o przepisach prawnych

– ważne strony internetowe:
• www.sejm.gov.pl (ustawy, projekty ustaw)

• www.wetgiw.gov.pl (ustawy, rozporządzenia)

• www.gis.gov.pl (ustawy, rozporządzenia, projekty aktów prawnych)

• www.mz.gov.pl (ustawy, rozporządzenia, projekty aktów prawnych)



Zwalczanie szkodnikZwalczanie szkodnikóów i ochrona przed nimi. w i ochrona przed nimi. 
Zalecenia miZalecenia mięędzynarodowe, akty prawne dzynarodowe, akty prawne 

europejskie i polskieeuropejskie i polskie

DziDzięękujkujęę PaPańństwu za uwagstwu za uwagęę

Aleksandra GliniewiczAleksandra Gliniewicz
agliniewiczagliniewicz@pzh.@pzh.govgov..plpl


